VECERA | POVECERAK PULI NAS NA ZMINJSCINE




STUORIJICA OD FUZI DO VECERI PULI SVIKUTICI..,

n = " " 4 — — F 2 — N v | T -

Djedji vrti¢ “Rapciéi”, Zminj

I\{Ijeéovita odgojna skupina

“Svikutici” (djeca u dobi od 3. do 7. godine)
26 djece

Voditeljice projekta:
Martina Butkovic Bancic, odgoijiteljica
Natali Peteh, odgojiteljica



CILJEVI PROJEKTA:

Poticati i razvijati osvijestenost o zaviCaju i njegovim
obicajima vezanim uz objedovanje

Aktivno ukljuciti ¢clanove Sire obitelji djece u
dogadanja u vrticu povezujuci tako djetinjstvo
(pra)djedova i (pra)baka s djetetom danas

TEMATSKO PODRUCIE:
vecera i povelerak na Zminjséine



ZADACI PROJEKTA:

Prosirivati iskustva i spoznaje o zavicajnoj bastini
u kontekstu prehrane nekad i danas

Razvijati opazajno-prakticno spoznavanje
(veliCina, tezina, oblik, tekstura, boja, miris, okus,
..)

Razvijati pozitivnu sliku o sebi (“ja to mogu”)

Razvijati i poticati grupnu povezanost, ali i
povezanost sa Sirom obitelji svakog djeteta



ZADACI PROJEKTA (nastavak):

Razvijati sposobnost za dogovaranje i suradnju

Razvijati preciznost finijih pokreta ruku i
okulomotoriku

Razvijati i obogacivati jezik, govor, razmisljanje,
zamisljanje, mastu i kreativnost



odgojiteljica

IZBOR TEME PROJEKTA:

Interes djece, te medusobni
dogovor izmedu djece i

RAZVOJ PROJEKTA:
* Vremenski period:
od listopada 2015. do prosinca 2015.

* Prostorno okruzenje: poticajno
(uskladeno s tematikom) — omoguduje
aktivno sudjelovanje i u€enje cinjenjem

* Razvijanje suradnje i partnerstva s
roditeljima i Sirom obitelji djeteta
* Razvijanje suradnje s jaslickom
skupinom (i s odgojiteljicama i s djecom),
te vrtickom kuharicom
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PLANIRANJE | ZAPOCINJANJE PROJEKTA:

* Prijedlog nas odgojiteljica da u ovoj
ped. god. djeci ponudimo zavicajnu
bastinu kroz podrucje hrane (nasa
prvotna ideja bile su manestre)

* Veliki interes djece za oblikovanje
slanog tijesta (poticaj koji je podjednako
privlacan i mladoj i starijoj djeci, te
djevojcicama i dje¢acima)
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ZAPOCINJANJE PROJEKTA...

Jedan od vrlo dragih poticaja za igru u nasoj
skupini je i tzv. “slano tijesto” koje podjednako
vole sva djeca. Redovito ga radimo i nudimo djeci

koja ga onda oblikuju rukama, modlicama, na
aparatu za tijesto...

Sasvim spontano smo od izvaljanog slanog tijesta
na aparatu za tijesto izrezali male kvadratice/
rombice... i tu krece prica o fuzima!



U AKTIVNOST SMO UKLJUCILI | GLAVNU VRTICKU

...nasu “tetu” Vesnu koja
nam je pribavila razliCite
vrste brasna (bijelo —
glatko i ostro, crno,
integralno, kukuruzno)
koje su djeca opipavala,
mirisala te naposljetku
odlucila napraviti “pravo
tijesto” — ono koje
mozemo skuhati i
pojesti!




A UKLJUCILI SMO | MAME, NONE, PRANONE..,

Djeca su ih pitala od ¢ega one kod kuce mijese
razne vrste tjestenina, pa smo tako naucili da je
za makarune i strunjce dovoljno imati brasno,
malo soli i vode (“siromasneja pasta”), a da se u
tijesto za lazanje i fuze obavezno dodaju i jaja (al
i malo ulja) da bi tijesto bilo finije, za “vece festi”.

...a onda smo krenuli “za ozbiljno”!



NASI PRVI FUZI...




KROZ NAREDNO VRIJEME NASTALI SU |
MAKARUNL...

...a djeca nisu prestajala
mijesiti i oblikovati tijesto.

Kako se je nakupila
zavidna koliCina
napravljenih fuzi,
makaruni i lazanji, jedna
se djevojcica (N.P., 6 g.)
dosjetila prekrasne ideje...




“...A DA PRONTAMO VECERU PULI SVIKUTICI”?

“...pa na nju pozovemo mame i tate, none i
nonice!”

lako nas je prijedlog malo zatekao, spremno smo
prihvatili izazov!

...I krenuli u njegovu realizaciju...
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...na kojem su se djeci
pricale razne “Stuorijice”,
a ljudi druzili uz teplo
ugnjisce.

S vremena na vrijeme su
se i zasladili s fritulama,
trgancima, pastinama na
makinu, kiflicama ili
slatkim kruhom...
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Pridruzili su nam se i nasi
“susjedi”, djeca iz jaslicke
skupine ...
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...1 joS se pri tome
dobro zabavljaju!



A ZASTO NE BISMO PROBALI UMIJESITI | “STRUDEL
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nasoj sobi, a mijesenje se
nastavilo u jaslickoj
skupini...
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| ovoga puta uz nesebicno
pomaganje odgoijiteljica i
djece iz jaslica!




| TAKO JE PRISA | TA DAN, 2.12.2015.g. ...

179\7 |

...a Mmi sSmo se stvarno
potrudili napraviti
“domaco uzanco po
staro”
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EKALI DRAGE NAM

U nasem se ulaznom
prostoru okupilo
mnostvo ljudi koji nisu I
ni znali kakva im sve
iznenadenja
spremamo...




DOCEKALI SMO IH STIHOVIMA “FUZI”...

Koje je na zminjskoj
Cakavstini napisala

odgojiteljica Marija
Macina iz jaslica
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“FUZI” (Marija Macina):

Svikuti¢i so se na delo hitili:
va terino so jaja, suol, muoko,

ulje i vodo prontali;

Sve smo skupa zamiesili i
cuda miesili i miesili,
takali i takali dokle nismo
glatko tiesto prontali.

Uni put smo tiesto na patljun
zamotali i svega na kockice zrezali.

Rukavi smo zasukali, zbicCice
¢apali i fuzi motali;

fuzi so kako na strujo padali
i po daske se slagali.

Teta ih je va najlon stavila
i va Skrinjo spravila.

Kad se je fuzic¢ va skrinje
Stufa je propensa:
“Dosta je bilo va skrinje spat,

III

rada bih se va Sugo zatocat!



Nuona je brzo skocila,
kokoSico za nogo ¢apala
i Stabelo Sugo prontala.

Sugo je za prsti polizat,
ma ku Cete provat
cete muorat kakof Soldin prontat!

Nemuojte nan zamerit,
vi znate da ni lahko tezak bit;

dobro delo trieba si i naplatit!




STAND S FUZIMA....

Nasa kuharica dijeli porcije
fuzi sa sugon od kokosi

“Pomocni kuhar” zaduzen
za bonove...




“OVO BITE MOGLI STORIT JOS KAKUOF
PUT...” (jedan nono)

— | | L Noneti i none... sve skupa
4 generacije (i 1 pranona!)




...gdje su se svi
zainteresirani mogli bolje
upoznatii s prostoromis
poticajima kojima se
njihova djeca
svakodnevno koriste
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...i novinarka Ivana Ujcic
(emisija: “Mali svijet
velikih misli”)

“VECERU | POVECERAK” POPRATIO JE | “RADIO

Djeca su bila vrlo
uzbudenai ...iskrena

...a potencijalnih
govornika nije
nedostajalo!
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NAKON PIJATA S FUZIMA SA SUGON OD KOKO
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...slijedio je “povecerak”
na kojem smo se zasladili
tradicionalnim
slasticama:

pastinama na makinu
fritulama,

kidancima,

kiflicama i

slatkim kruhom




ZA SUGO OD KOKOSI | DIO KRUHA BILA JE
ZASLUZNA NONA MARICA ZOHIL

...a njezin joj je unuk, P.Z.
(4 g.) urucio i mali poklon
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NEZABORAVNO ISKUSTVO...

lako smo se pomalo Roditelji, none i noneti su
pribojavali da li cemo bili nemalo iznenadeni
uspjeti organizirati vidjevsi za sto su sve
ovakav oblik druzenja 3 njihova djeca sposobna,
generacija, na kraju smo da znaju izradivati fuze,
svi skupa bili iznimno makarune, mijesiti
zadovoljni i vjerujem da kidance i oblikovati

smo djeci, ali i odraslima strudel, a uz to biti i veseli
pruzili nezaboravno i usluzni domacini!

iskustvo!
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..Uz ponovno druzenje s
3 none u nasoj skupini,
ali ovoga puta s radnim
zadatkom:

Anka Kranjci¢ (nona H. i
S.l.) pomaze djeci pri
mijesenju i oblikovanju
“pastina na makinu”
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Nevenka Rimanic¢ (nona
L.C.) koja je djeci otkrila
kako napraviti pravi
domaci kruh
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...i Elvira Brneli¢ (nona
J.B.) koja je podjednako
dobro mijesila fuze i
nasmijavala djecu




DRUZENJE S NONAMA POPRATILA JE | “TV ISTRA”




ZAKLJUCAK

Rad na projektu pridonio je obogacivanju znanja svih ukljuCenih u
projekt, kako djece tako i odgoijiteljica, roditelja i Sire obitelji
djece koji su se zajedno nadopunjavali i prenosili djeci vrijedne
spoznaje o obicajima naseg kraja;

Nadamo se da smo barem malo potakli pozitivnhe stavove prema
tradiciji, te da ¢e djeca nauceno nositi u lijepom sjecanju, a
steCena znanja o pripremi tradicionalne hrane prenositi na nove
narastaje.

Ali iznad svega smo se odlicno zabavili i kroz “Veceru i povecerak”
barem na jedan dan, spojili proslost, sadasnjost i buducnost!



